Unser Genussplan

Der Auftakt:

Wurzelbrot mit hausgemachter Butter und Dip

Rinderkraftbriihe
Suppennudeln / Gemiise

Beilagen Salat

Salatvariation
Hausdressing / Wurzelbrot

Carpaccio vom Rind
Parmesan / Wurzelbrot

Die Griinlust:

Kasespatzle / Rostzwiebeln / Salat

Salatteller mit gebratenen Champignons
/Hausdressing/ / Wurzelbrot (vegan moglich)

Portion Rahmchampignons
hausgemachte KloBe / Salat (vegan moglich)

Das Meeresgliick:

Zanderfilet vom Grill
Remoulade / Kartoffelrosti

Lachsfilet vom Grill
Krauterbutter / Salatvariation

Matjesfilet ,,Hausfrauen Art“ mit Salzkartoffeln

Fischvariation von Lachs und Zander
KrauterrahmsoBe / Salzkartoffeln
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Die Pfannenlieblinge:

sLoreley - Duo“
Schweineschnitzel/ Bratwurst /Bratkartoffeln

Paniertes Schnitzel vom Landschwein
Pommes frites

Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken
Preiselbeeren /Pommes frites

Rumpsteak vom Roastbeef
Salatvariation / Hausdressing

Putensteak vom Grill
Rahmchampignons / Spatzle

,sWiener Rostbraten“
Rotweinjus / Rostzwiebeln / Bratkartoffeln

Der Bratzauber:

Rindfleisch in MeerrettichsoBe
hausgemachte KloBe / Preiselbeeren

Sauerbraten nach Art des Hauses
hausgemachte KloBe / Rotkohl

Hirschkalbsbraten in Preiselbeer SahnesofBe
hausgemachte Klo8e / Rotkohl

Das SuBfinale:

Vanilleeis / heiBe Himbeeren / Sahne Garnitur
Schoko Soufflé /Vanilleeis / Sahne Garnitur

Walnusseis /Eierlikor / Sahne Garnitur

Alle Preise in Euro.
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